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Salze & Salzzubereitungen
!alle ohne Geschmacksverstärker!
!ohne Rieselhilfe und Trennmittel!

Inhalt g

Salze
Afrikanisches Perlensalz 80 Glas 9,50
Bambussalz 30
Bergkernsalz (Hallstatt) aus den Alpen, gemahlen 30
Bolivianisches Rosensalz grob 60
Brezelsalz, grob 140
Fleur de Sel 90 Glas 5,00
Flor de Sal Algarve 250 Glas 11,50
Gourmet-Salz aus dem Tibet fein 30
Griechisches Pyramidensalz 1-12 mm 30
Gros sel de Guérande 100
Hawaiisalz grün mittelgrob 1-2 mm 30
Hawaiisalz rot mittelgrob 1-2 mm 30
Hawaiisalz schwarz mittelgrob 1-2 mm 30
Inka Sonnensalz 90 Glas 9,50
Kalahari Wüstensalz Granulat grob 60
Kala Namak Salz (Indien) fein 60
Kala Namak Salz (Indien) Granulat 2-5 mm 60
Kala Namak Salz (Indien) Brocken 2-5 cm 300 Glas 9,50
Kristallsalz, grob, aus Pakistan rosa 100
Kristallsalz Broken aus Pakistan rosa 2-5 cm 300 Glas 7,50
Kubisches Halitsalz Brocken (Pakistan) 2-5 cm 290 Glas 7,50
Maldon Sea Salt Flakes 50 Glas 6,50
Maldon Sea Salt Flakes - smoked 50 Glas 6,50
Meersalz grob, aus Italien oder Spanien 150
Murray River Salz Flakes 30 Glas 7,50
Natur-Kristallsalz, grob, aus Pakistan weiß 100
Pakistanisches Rauchsalz 50 Glas 5,50
Persisches Blausalz fein 30
Persisches Blausalz grob 30
Persisches Blausalz Brocken 2-5cm ca. 300 Glas 19,50
Petalos Salzflocken aus Spanien 50 Glas 6,50
Rosa Steinsalz, grob aus Pakistan 80 Glas ?
Schwarzes Pyramidensalz 40
Steinsalz extra grob, Speisesalz aus Europa 150
Tasmanische Meersalz-Flocken 50 Glas 6,50
Utah Sweet Salz aus USA, fein 50 Glas 6,50

Salzzubereitungen
Bärlauch-Gewürzsalz 50
Bauernsalz 50
Buntes Himalaya-Salz Shangri La für die Mühle 50
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Chili-Salz rot/grün (mit crushed Jalapeño-Chillies u.a.) 50
Chili-Salz scharf, fein 70
Curry-Salz mittelsharf 80
Flor de Sal Algarve mit mediterranen Kräutern 200 Glas 11,50
Gewürzsalz grün 60
Gewürzsalz Sommerwiese für die Mühle 50
Gewürzsalz Winterzauber für die Mühle 50
Gros Sel de Camargue mit Paprika 90 Glas 5,00
Hibiscus-Meersalz 70
Ingwer Gewürz-Salz 40
Ingwer-Knoblauch-Salz, grob 60
Jalapeño Chili-Salz grob 80 Glas 9,50
Keltisches Würzsalz 25
Keltisches Würzsalz 25 Glas 5,00
Knoblauchsalz 70
Kräutersalz 60
Kräutersalz gemahlen 100
Kräutersalz grob 60
Kräutersalz grün - fein 80
Lavendel-Vanille-Salz 30
Meernixe-Salz 100 Glas 14,50
Oliven-Tomaten-Basilikum-Salz grob 70
Orient Kaffee-Salz 40
Pommes-Salz gelb 70
Pommes-Salz – Hickory -Gewürzsalz 80
Pommes-Salz – Hickory -Gewürzsalz 200 5,00
Rauchsalz Hickory 50
Rauchsalz Hickory Orange 40
Rosensalz 70
Rosmarin-Salz 60
Rote Bete - Gewürzsalz 60
Salat-Gewürzsalz 60
Sellerieknollensalz 80
Selleriesalz braun (mit Selleriesaat) 80
Selleriesalz grün (mit Selleriesaat und -blätter) 60
Sizilianisches Zitronensalz 60
Tomaten Gewürzsalz 70
Tomaten-Oliven-Basilikum-Meersalz für die Mühle 50
Trüffelsalz 50 Glas 12,50
Vanillesalz  (Steinsalz+Bourbon-Vanillepulver) 30
Vanillesalz  (Steinsalz+Bourbon-Vanillepulver) 90 Glas 9,50
Zitronensalz grob 70
Zwiebelsalz fein 70
Zwiebelsalz grob 70
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Zucker & Zuckerzubereitungen
!alle ohne Geschmacksverstärker!
!ohne Rieselhilfe und Trennmittel!

Inhalt g

Zucker
Dattelpulver – Dattelsüße - 30
Muscovado-Zucker 50
Panela-Zucker (Vollrohrzucker aus Peru) 30 3,50 Glas
Rohrohrzucker geräuchert 50
Rohrzucker weiß, fein 200
Traubenzucker 100

Zuckerzubereitungen
Arabischer Gewürzzucker 30
Bernsteinzucker 70 7,50 Glas
Boubon Vanille-Rohrzucker 40
Boubon Vanille-Rohrzucker 60 7,50 Glas
Bunte Grütze -Zucker 70 7,50 Glas
Chili-Zimt-Zucker 60
Gewürzzucker Lavendel 50
Gewürzzucker Zitrone 60
Glühweinzucker 60
Gourmet-Zucker „Libanon“ 40
Hibiscuszucker 60
Himmliche Schokolade 50 5,50 Glas
Ingwer-Rohrzucker 60
Kuddels Orient-Zuck 60
Minz-Rohrzucker 60
Mosel-Kies-Zucker 100 9,50 Glas
Rosenzucker 60
Sanddornzucker 60 6,50 Glas
Südesee-Traumzucker Vanille-Safran 40 8,50 Glas
Vanille-Orangenzucker 50
Zimt-Rohrzucker 80
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